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PERCORSO A MANO LIBERA

“Ogni piatto racconta chi sono, dove sono stato e chi ho incontrato. Un viaggio che,
grazie a sapori autentici ed evocativi, spero vi guidi attraverso la mia idea di cucina.”
Chef Domenico Francone

7 portate 185 | con abbinamento vino 280

TERRAMADRE

Scampo a vapore, il suo consommé, cavolfiore, caviale e melograno

Risotto “Riserva San Massimo” Condimento balsamico Etrusco, anatra,
cipolla fondente e mandorla

Tortello maremmano a modo mio... come una cartellata

Galletto nostrale con peperone rosso e salsa cacciatora
Dolce sorpresa
4 portate 140 | con abbinamento vino 200

5 portate 155 | con abbinamento vino 230
ORTO E DINTORNI
Variazione di zucchini con ricotta di bufala

Risotto “Riserva San Massimo” Condimento Balsamico Etrusco,
cipolla fondente e mandorla
Raviolo ripieno di funghi porcini, hummus di ceci, jus di erbe di campo e aglio fermentato

Melanzana come una parmigiana, lattuga e peperone giallo
Dolce sorpresa
4 portate 140 | con abbinamento vino 200

5 portate 150 | con abbinamento vini 220

A partire da 4 commensali & richiesto il menu degustazione per tutto il tavolo
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MENU A LA CARTE

DAL MARE

Scampo a vapore, il suo consommé, cavolfiore, caviale e melograno
Rombo in crosta di pane, consistenze di zucca, katsubushi e menta

Seppia in “zimino” tentacolo fritto e ketchup di pomodoro dell’orto

DALLA FATTORIA

Galletto nostrale con peperone rosso e salsa cacciatora

Evoluzione di quaglia, fichi e scalogno

Ribeye di manzo Azienda Agicola Poggio Stenti, emulsione di rucola, radicchio fondente e
patate all’olio extra vergino d’oliva

Vitello, salvia, carota e jus ai semi di senape
PASTE E RISO

Tortello maremmano a modo mio... come una cartellata

Risotto “Riserva San Massimo” Condimento balsamico Etrusco, anatra, cipolla fondente
e mandorla

Ravioli ripieni di funghi porcini, hummus di ceci, jus di erbe di campo e aglio
fermentato

Linguine della Val d’Oro, ricci di mare, lime e calamari

ORTO E DINTORNI

Variazione di zucchini con ricotta di bufala
Polpette di pane, pomodoro giallo, polvere di olive nere e carota
Melanzana come una parmigiana, lattuga e peperone giallo

Selezione di formaggi locali e nazionali

o

RELAIS &
CHATEAUX

42

40

38

40

40

40

40

36

36

36

36

36

36

36

26




o
j(f.-\ﬁ'l']il;];(:’l\(\)\

BANFI
ta Sala dei Ghappols

DESSERT

Total black di cioccolato con gelato al muscovado

Sigaro al tiramisu...

Latte, arachidi e caramello

Millefoglie con mirtilli e gelato ai fichi e crema diplomatica
Millefoglie con mirtilli e gelato ai fichi e crema diplomatica

Selezione di formaggi
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