CASTELLO

BANFI

Uovo biologico croccante con spuma di patate allo zafferano di Montalcino, cipolla fondente e polvere d’olive
Ravioli ripieni di pecorino di grotta, funghi porcini, cavolfiore e salsa al tartufo
Stinco di maiale brasato con zucca, jus alle nostre prugne e polenta
Sbriciolona di mele e cannella con gelato alla castagna e crema inglese al miele Banfi

percorso degustazione 3 portate 70 € - con abbinamento vini 105 €

percorso degustazione 4 portate 80 € - con abbinamento vini 120 €

Uovo biologico croccante con spuma di patate allo zafferano di Montalcino, cipolla fondente 23
Carpaccio di manzo, soffice di parmigiano, funghi porcini fritti e gel d’ arancia 23
Tagliere di salumi «Azienda agricola Poggio Stenti» 23
. . L . . . . Sbriciolona di mele e cannella con
Selezione di pecorini della Val d’ Orcia con confettura di prugne e il nostro miele 23 gelato alla castagna e crema inglese al
miele Banfi
Capasanta scottata, zucca e castagna 30 14
Caprese con mozzarella di bufala maremmana 23 Tiramisu al Florus con gelato alla
vaniglia
Misticanza di insalate dell’ orto 13 14
Torta di cioccolato dal cuore morbido
con amarena e gelato al biscotto
14
Pinci fatti in casa trafilati al bronzo al ragu di cinghiale della Maremma 22
Torta paradiso con fichi e gelato al
Tortelli maremmani al ragu di manzo battuto al coltello 22 pistacchio
14
Tortelli maremmani burro e salvia 20
) . ) . . ) Tagliata di frutta di stagione
Spaghettone biologico Banfi con farina Senatore Cappelli all’aglione 20 14
Cipressi di grano duro Molino Val d’Orcia, con seppia e vegetali d’autunno 25 Selezione di gelati e sorbetti
14
Ravioli ripieni di pecorino di grotta, funghi porcini, cavolfiore e salsa al tartufo 25
Ribollita con pane a lievitazione naturale e olio extravergine Poggio alle Mura 18
Zuppa di legumi e cereali di Montalcino
20
Stinco di maiale brasato con zucca, jus alle nostre prugne e polenta 32
Galletto arrotolato con sugo di scottiglia, verza e patate al nostro olio extravergine di oliva 32 Coperto 5
Bistecca alla Fiorentina con i suoi contorni 15
Acqua 5
Filetto di manzo maremmano con funghi porcini, patate e jus al Brunello di Montalcino 40
Caffe 3
Ombrina, salsa di zimino, melograno, cozza e jus di alga spirulina 35
Vegetali d’autunno alla griglia 16

Prezziin€, iva inclusa
In base alla disponibilita di mercato alcuni prodotti potrebbero esseri stati soggetti a congelamento
Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti a trattamenti di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE853/2004
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