
Baccalà mantecato al nostro olio di oliva extravergine Poggio alle Mura in tempura, ceci biologici e polvere di peperone crusco

Ravioli ripieni di pecorino, il nostro miele, asparagi e tartufo marzuolo

Rostinciana cotta a bassa temperatura glassata al nostro miele, verza e peperoni

Craquelin ripieno di mousse al cioccolato, spuma di latte e gelato alla nocciola

percorso degustazione 3 portate 70 € - con abbinamento vini 105 €

percorso degustazione 4 portate 80 € - con abbinamento vini 120 €

Ricotta di pecora infornata, asparagi, gel di pere allo zafferano di Montalcino e pinoli croccanti

Carpaccio di manzo, polenta alle erbe di campo, rucola e Condimento Balsamico Etrusco                              

Tagliere di salumi «Azienda agricola Poggio Stenti» e pecorini di Seggiano                                       

Baccalà mantecato in tempura, ceci biologici e polvere di peperone crusco

Misticanza di insalata                                                                                                       

Pinci fatti in casa trafilati al bronzo al ragù di cinghiale della Maremma 

Tortelli maremmani al ragù di manzo battuto al coltello 

Tortelli maremmani burro e salvia

Spaghettone biologico Banfi con farina Senatore Cappelli all’aglione 

Ravioli ripieni di pecorino, il nostro miele, asparagi e tartufo marzuolo

Ribollita con pane a lievitazione naturale e olio extravergine Poggio alle Mura                                              18

Zuppa di cipolla, pecorino di grotta e pane di Seggiano in cocotte                                                           20

Rostinciana cotta a bassa temperatura glassata al nostro miele, verza e peperoni

Galletto nostrale in scottiglia, patata schiacciata all’ olio extravergine e spinaci saltati

Bistecca alla Fiorentina con i suoi contorni

Tagliata di manzo con verdure alla griglia e patate

Ombrina, cavolfiore, mandarino e olive

Orto grigliato                                                                                                               

Tortino di mandorle, confettura di prugne 
e gelato allo yogurt

14

Craquelin ripieno di mousse al 
cioccolato, spuma di latte e gelato allo 

nocciola
14

Pinolata Senese con salsa al nostro
miele e sorbetto al limone

14

Tagliata di frutta di stagione
14

MENU’ DEGUSTAZIONE

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

SECONDI PIATTI

Prezzi in €, iva inclusa 
In base alla disponibilità di mercato alcuni prodotti potrebbero esseri stati soggetti a congelamento 
Alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti a trattamenti di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Reg. CE853/2004 
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DESSERT

Coperto 5

Acqua 5

Caffè 3
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