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VARIETA'
Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese, e Syrah provenienti dai
vigneti aziendali.

DESCRIZIONE
Un Supertuscan accattivante che unisce i 4 vitigni rossi selezionati
nella storia di Banfi come i migliori per i nostri vigneti Montalcinesi.

'annata 2017 € caratterizzata da un'estate piu calda della norma che
ha favorito ed anticipato la maturazione delle uve. Anche nel mese di
settembre non si sono registrate piogge e, questo, ha favorito le
operazioni di raccolta.

Dal colore rosso malva intenso, al naso il profumo & caratterizzato da

N AGHL sentori di frutti rossi e ciliegia accompagnati da note speziate di

liquirizia e pepe. In bocca, la struttura € ampia, con tannini dolci e

CUM LAWE possenti. E' un vino equilibrato e persistente sul finale, e dalle grandi
wiky potenzialita di invecchiamento.

u Vino da lungo invecchiamento, perfetto in abbinamento a zuppe, cosi

come carni rosse e bianche.
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W NOTE TECNICHE

pino al mégloiloa

Suolo: di vario tipo, da sedimenti sabbioso argillosi con

=< ciottoli abbondanti e ben drenanti a suoli argillosi a natura
calcarea che tendono a trattenere umidita.
{%ﬁ Sistema di allevamento. cordone speronato - alberello
Banfi
BANEI Densita dimpianto. 4200 cp/ha.
Resa per ettaro 70 g/ha.
@ Fermentazione a temperatura controllata (25-307) in tini

combinati in acciaio e rovere francese Horizon
Affinamento. breve passaggio in legno - Sangiovese in
botti da 60 e 90 hl E le altre varieta in barrique di rovere
francese. da 350 L.

Alcol 14.5%

FORMATI DISPONIBILLI:
075L-151L

Temperatura di servizio suggerita 16-18°C

Prima annata prodotta 1999
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