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- www.emiliana.cl -

Emiliana cares for the environment. 

CARMENERE

VINTAGE:  2022

VARIETY : 100% Carmenere

AGEING : 8 months in stainless steel tanks.

WINE DATA

Alcohol: 13.5° (% Vol, 20ºC)

pH: 3.60 

Total Acidity: 4.94 g/L (tartaric acid)

Residual Sugar: 3.60 g/L 

Total SO2 at bottling: 0.095 g/L

TASTING NOTES : 

Purplish-red color. Intensely fruity nose, 
with standout plum and redcurrant aromas 
and hints of toast and blackcurrants. 
Smooth, ripe, velvety tannins and good 
density. An enjoyable and persistent finish. 

FOOD PAIRING SUGGESTION : 

Ideal served with barbecued red meats and 
stews, and well-seasoned white and game 
meats. Also excellent paired with pastas 
such as rigatoni and ripe cheeses.

Because we care

NATURA

Varietà: 100% Carmenere
Affinamento: 8 mesi in 
acciaio inox

Note tecniche:
Alcol: 13.5%
pH: 3.60
Acidità totale: 4.94 g/L
Zuccheri residui: 3.60 g/L

Note di degustazione
Colore rosso porpora. Naso intensamente 
fruttato, con aromi spiccati di prugna e ribes 
rosso e note di tostatura e ribes nero. Tannini 
morbidi, maturi e vellutati e buona densità. 
Finale piacevole e persistente.

Abbinamenti gastronomici
Ideale per accompagnare carni rosse alla 
brace e stufati, carni bianche e selvaggina ben 
condite. Ottimo anche in abbinamento a paste 
come i rigatoni e a formaggi stagionati.


