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Emiliana cares for the environment.
FSC Certified Paper.

Varieta: 100% Carmenere
Affinamento: 8 mesi in
acciaio inox

Note tecniche:

Alcol: 13.5%

pH: 3.60

Acidita totale: 4.94 g/L
Zuccheri residui: 3.60 g/L

Note di degustazione
Colore rosso porpora. Naso intensamente

fruttato, con aromi spiccati di prugna e ribes
rosso e note di tostatura e ribes nero. Tannini
morbidi, maturi e vellutati e buona densita.

Finale piacevole e persistente.

Abbinamenti gastronomici
Ideale per accompagnare carni rosse alla

brace e stufati, carni bianche e selvaggina ben
condite. Ottimo anche in abbinamento a paste

come i rigatoni e a formaggi stagionati.
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